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KOOSTISOSAD

VALMISTAMINE

1 viil juuretisesaia
100 g kukeseeni

1 kuuslaugukulis

0,5 tl kuivatatud
tadmiani

1 viil peekonit

1 muna

2 tl valge veini aadikat
peotais rukolat

soola-pipart
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Puhasta seened ja rebi suuparasteks tikkideks.

Muna posSeerimiseks lase veel vaiksemas potis vi sugavamal pannil
keema tdusta ja alanda seejarel kuumust. Maitsesta soola ja 1
veiniaadikaga. LOO muna vaiksemasse kaussi, tee lusika abil vee
sisse paar ringi, et tekiks vaike keeris ja kalla muna sinna sisse.
Kuumuta vaikselt 1,5 minutit paris vedela munakollase ja 3 minutit
poolpehme sisu saamiseks. Suska muna vahukulbi abil korraks kilma
vette ja tdsta seejarel taldrikule ootele.

Prae peekon pannil krdbedaks ja tdsta kdrvale. Pruunista paari minuti
jooksul pannile jaanud rasvas seened koos kuuslaugu ja tiumianiga
ning maitsesta soola-pipraga. Tee pannil veidi ruumi ja vala tuhjale
pinnale jarele jaanud veiniaadikas ning lase sellel peaaegu aurustuda
kuni pannile jaab vaid mone tilga jagu. Sega see Kiirelt seentega.

Tdsta rostitud sai taldrikule, lisa peekon ja sellele omakorda seened.
Kata rukolaga ja tosta peale poSeeritud muna. Maitsesta soola-
pipraga ja naudi kohe.
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