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Krasupea kirssidega

@ 1 h + maitsestumine 12 h

ﬁ?ﬂ kaheksale

KOOSTISOSAD

VALMISTAMINE

Tainapdhjad:

3 muna

2,5 dl suhkrut

250 g jahu

1 tl kiipsetuspulbrit
300 g hapukoort

2 sl kakaod

Taidis:

500 g hapukoort
3 sl tuhksuhkrut
1 tl vanillisuhkrut

200 g kulmutatud kirsse

Kate:
100 g tumedat Sokolaadi
0,75 dl koogikoort

soovi korral moned
kokteilikirsid

TOORAINED LEIAD:

® kaubamaja £ TALUTURG &

INSPIRATSIOON:

Tainapdhjade valmistamiseks vahusta munad suhkruga. Lisa kipsetuspulbriga
segatud jahu ja hapukoor. Jaga tainas pooleks ja lisa poolele segust kakao.

Kalla kakaoga tainas u 20 cm labim&dduga ja vedrukinnitusega koogivormi, mis
on kupsetuspaberiga vooderdatud. Teine pool tainast kalla umbes sarnase
suurusega ja samuti klipsetuspaberiga vooderdatud koogivormi (see koogipdhi
tuleb hiljem tiikeldada, seega vormi tlitip ja tdpne suurus pole oluline).

Klpseta ahjus 180 kraadi juures u 35-40 minutit, kuni koogi keskele torgatud
puidust hambatikk puhtana valja tuleb. Lase koogipdhjadel jahtuda.

Tukelda hele pdhi ja sega hapukoore, tuhksuhkru ja vanillisuhkuru ning
kilmunud kirrsidega (ara neid eelnevalt sulata). Kalla segu koogivormis olevale
tumedale pdhjale ja lase kulmikus kuni jargmise paevani maitsestuda.

Enne serveerimist kuumuta koor, véta tulelt ja sega sinna kohe sisse tukeldatud
Sokolaad. Sega, kuni saad Uhtlase kastme, ning kalla see vormist valja voetud
ja serveerimisalusele tdstetud koogile.

Kaunista soovi korral kokteilikirssidega ja serveeri.
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