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Kirju kamakoer

@ 20 minutit + maitsestumine 12 h

ﬁ?ﬂ kaheksale

KOOSTISOSAD

VALMISTAMINE

1 pakk/u160g
vormikipsiseid

150 g marmelaadi

50 g kuivatatud johvikaid
50 g pahklisegu

200 g kamasokolaadi*

100 g magusat
kondenspiima

100 g toorjuustu

TOORAINED LEIAD

® kaubamaja £ TALUTURG

INSPIRATSIOON:

GUSTAY
RETSEPTI
AUTOR:

Britt Paju

Purusta kupsised, haki pahklid, marmelaad ja kamaSokolaad.

Sulata pool Sokolaadikogusest pliidil keeva vee kohale asetatud kausis ja sega
see kondenspiima ja toorjuustuga.

Sega kdik kokku Uhtlaseks massiks ja suru éliga maaritud ja toidukile voi
kUpsetuspaberiga vooderdatud keeksivormi. Tasanda ja kata koogipind samuti
kile voi kipsetuspaberiga ning aseta jargmise paevani kulmikusse.

Loika tahenenud kook ampsusuurusteks kuubikuteks ja serveeri.

*Kamasokolaadi asemel void kasutada ka harilikku tumedat Sokolaadi — nii saad
lihtsalt Sokolaadise kirju koera koogi.
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